
  

Biscoitos de Natal 

Ingredientes: 

- 500g de margarina qualy com sal 

- 24 col (sopa) de trigo 

- 24 col (sopa) de maizena (desta marca mesmo) 

- 16 col (sopa) de açúcar 

 

Modo de Preparo: 

1. Misture todos os ingredientes com as mãos até ficar 
homogêneo e desgrudar das mãos. 

2. Coloque em um saquinho e leve a geladeira, para  firmar a 
massa por 30 min. 

3. Abra com rolo, copo ou garrafa e corte com cortadores ou com 
uma xícara pequena. 

4. Leve ao forno, pré aquecido a 200°C. 

5. Asse até começar a dourar em baixo. 

6. O biscoito cresce um pouco, deixe 2 dedos de  distância um do 
outro para não grudarem. 

7. Não precisa untar a forma. 

8. Quando tirar do forno, deixe esfriar por alguns  inst antes 
antes de soltá-los da forma. 

 
A receita rende 1,5kg, 60 biscoitos, fique à vontade para diminuir a quantidade.  

Lembre-se de não comer tudo, pois vai precisar de alguns deles amanhã! 


